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36.00 €/kg ']l}

27.40 €/kg LE THEILLAIS
20.00 €/kg

15.20 €/kg

glier ou cerf)

/kg
L'équipe du theillais vous remercie de votre
confiance,
et vous offre ses veeux
Pour 2024.

Saveurs

Réveil

La boucherie sera fermée
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Mises env bouche OISSONS CHAUDS VIANDES ACCOMPAGNEES DE 2 LEGUMES

Codcktail salé chaud x6 bar per: samoussas de boeuf/ brochette abricot et leur WWQ/ Cuisse de pm t(ld@ fa”rcie (a base de veau) a l’abn'co t
lard/mini soufflé an savumon,/cake avx noix st jacques/mini bouchée , , ) o SQUCe SAUteNes 10€
asortes/cannelé el ) 750€ pou Ipers Dos cabillaud aw coulis de crustacés, petits légumes et
nne . o
Canapés froids prestige(6par pers ): iz venere 9906 & Moellewx de chapon de Janzé , et sa sauce
Imini coupelle fraichews/ 2toasts/1 verrine créme brulée et foie gras ’ . Aux cepes 12€
Jurap /1 macaron gami) 7.50€ pour 1pers Boko de st pierre sauce agrumes ,et carottes jaunes
9.90€ Filet de canette grillée & Tovange 13€
Pain surprise gourmand 13/15 pers 33€ ‘ ‘ ‘
Pain surprise gowrmand 8/10 pers 24.00€ Saumon roti sauce chorizo et son tatin de legu1;16750€ pavé de veau braisé & la créme de morlles 13€
ENTREES FROIDES
Pavé de cerf de Brocéliande gnillé auex baies de cassis 4€
Assiette landaise (mousseron, magret et gésiers, tomates cerise, croutons)
7.00€ Mijoté de sanglier sauce grand veneur et ses airelles
Assiette terre et mer (filet mignon séché sur tartine, terrine de poisson, queues 11€
de crevettes —jambon serrano ~tomates cerise- asperges vertes) 9.00 €
Assiette océane (cavpaccio de st jacques marinées, crevettes roses décortiquées, lotte =
fumée, pain de poisson maison, tomates confites) 9.00€ LEGUMES AU CHOIX

FRUITS DE MER

Gratin de pommes de terre aux girolles en cassolette

Assiette de fruits de mer : 7 langoustines/pince de crabe/5 huitres/  Timbale de purée de céleri et pommes caramélisées
bulots/bigorneaux/ crevettes roses.

ENTREES CHAUDES 20 €/pers Poire fondante aux épices
Coquille St Jacques i la bretonne 6.00€
Gratin dauphinois
Cassolette mmhnetm petits @M’m&, a ]af('mdue deponmw( Langoustines 20/30 —huitres de cancale n°3/4
6.50€ Huitres non ouvertes Poélée de légumes balsamique (haricots verts, tomates
Marmite de  mer: éelefin,/imite de mer, et patatesd cerises, petits oignons blanc.)

sauce ceties. 700€ Léoumes vendus individuellement 2.40 /piéce

Possibilité d’avoir des fruits de mer au détail
et les huitres en bourriches par 50 ou 100 piéces.




