Prise de commandes.,

les commandes devront etre faites
lmpérativement, jusqu’au vendreoli

19 décembre pour Noél
Bt jusqu'au vendredi 26 décembre O
Pour le 31 décembre,

'3—/
—. LE THEILLAIS
TRAITEUR

La boucherie sera
fermée le 25 décembre ,
le jeudi 1er




Muises env bouche

Cocktail salé chaud (6 par per) samoussas de boeuf/’ brochette abricot
lard/mini soufflé au saumon,/cake avx noix st jacques/mini bouchées
assorties/ cannelé salé. 750€
Canapés froids prestige(6par pers ):

Imini coupelle fraicheur/2toasts/ 1 verrine thon et chorizo,

1 macaron salé gamni /1 wrap 7.50€
Pain surprise gourmand 13/15 pers 33€
Pain surprise gourmand 8/10 pers 25€

ENTREES FROIDES
Assiette landalse (mousseron, magret et gésiers, tomates cerise, croutons)

7.00 €
Assiette terre et mer (filet mignon séché sur tartine, terrine de poisson, queues
de crevettes —jambon sérano ~tomates cerise-asperges vertes) 9.00 €

Assiette océane (cmpacab de st jacques marinées, crevettes toses décortiquées, liew fumé,

pain de poisson matison, tomates confites) 9.00 €

Foie gras de canard maison kg/129 €

Coquille de saumon macédoine 4.00 €
ENTREES CHAUDES

Coquille St Jacques i la bretonne 6.00€

Cassolette aut colin et pétondles é la fondue de poiecax -~ 6.50€

Cassolette de st jacques et petits [égumes 8.50€

Boko de cabillaud sauce chorizo et son méli mélo de légumes 9.50 €

+0.60 € de consigne pour les cassolettes.

FRUITS DE MER

Assiette de fmits de mer : 7 langoustines/pince de crabe/5

huitres/bulots/bigorneaux/ crevettes roses.

22€/pers

Huitres non ouvertes

Langoustines 20,/30
huitres de cancale n°3 et 4

Possibilité d’avoir des fruits de mer au détail
Et les huitres en bourriches par 50 ou 100

pieces

Boucherie —charcuterie

Tarifs viandes crues

Pavé de cerf 36.00 €/kg
Roti de cerf (sans os) 27.40 €/kg
Sauté de cerf 20.00 €/kg
Chapon de Janzé 17.00 €/kg
Rosbif (rumsteak) 29.00 €/kg
Rosbif (tende de tranche) 24.00 €/kg
Tournedos filet 51.00 €/kg
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Paté maison de gibiers (sanglier ou cerf)

18 €/kg




