
35240 -LE THEIL DE BRETAGNE 

02.99.47.74.04 

theillais35@gmail.com 

www.traiteur35-letheillais.com 

Prise de commandes. 

 

les commandes devront être faites 

Impérativement, jusqu’au vendredi 

19  décembre pour Noël 

Et jusqu’au vendredi 26 décembre  

Pour le 31 décembre.  

 

            La boucherie sera         

         fermée le 25 décembre ,  

                le jeudi 1er  

 et vendredi 2 janvier 

 
 

          

         Fêtes 2025   

traiteur 

 



 

Mises en bouche 

Canapés  froids prestige(6par pers ): 

Pain surprise gourmand 13/15 pers             33 €    
Pain surprise gourmand  8/10 pers              25 € 

ENTREES FROIDES 

mousseron, magret et gésiers, tomates cerise, croutons)                

  

)                 

  

 

 

               Boucherie —charcuterie 
                        Tarifs viandes crues 
 
Pavé de cerf                             36.00 €/kg                    
Rôti   de cerf (sans os)             27.40 €/kg 
Sauté de cerf                           20.00 €/kg 
Chapon de Janzé                     17.00 €/kg 
Rosbif (rumsteak)                    29.00 €/kg 
Rosbif (tende de tranche)        24.00 €/kg 
Tournedos filet                        51.00 €/kg 

**** 
Pâté maison de gibiers (sanglier ou cerf) 
                                  18 €/kg 

 

    
 
 
 

  

ENTREES CHAUDES 

 

 
 

                           FRUITS DE MER 

 

Assiette de fruits de mer : 7 langoustines/pince de crabe/5 
huîtres/bulots/bigorneaux/ crevettes roses.         Huitres non ouvertes 
                                            22€/pers 
 

                      Langoustines 20/30   
        huîtres de cancale n°3 et 4  
 

Possibilité d’avoir des fruits de mer au détail 
Et les huitres en bourriches par 50 ou 100 

pièces   

 

 


